Kaviar Blue Selection

Unsere Einstiegsqualitét: Der Kaviar vom Baeri Stor aus deutscher Zucht hat ein etwas kleineres, zartschaliges und dunkelbraunes Korn.
Diese Selection besticht durch ausgesprochen milden und absolut reinen Geschmack. Ein fast siiRliches Aroma macht diesen Caviar auch fiir
Neueinsteiger sehr zugédnglich. Er wird zudem nach den strengen Richtlinien nachhaltiger Aufzucht der Organisation "Friends of the Sea"
gewonnen.

Ideal mit Créeme Fraiche zu Blini"s.

Zum Produkt
Nahrwertangaben zum Produkt "Kaviar Blue Selection"
Allergene

Fisch Ja

Zusatzliche Informationen
STORROGEN (FISCH) , Salz, Konservierungsstoff E285
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