Appenzeller Beeler

Der Kdse wird aus Rohmilch von Kiihen hergestellt, die auf den saftigen Wiesen der Appenzeller Region grasen.

Die einzige Appenzeller Kaserei im Appenzellerland. Und die Einzige, die Ihre Kdse immer noch aus Rohmilch fertigt.

Dank der graser- & blumenreichen Vegetation in der Bergzone um Schwellbrunn ergibt das eine hoch qualitative und wiirzige Rohmilch.
Der Kése wird wahrend 6 Monaten nur mit Wasser gewaschen, dass die Aromen auch im Kase wirken kénnen.

Rolf Beeler ist bekannt fiir seine Liebe und Leidenschaft fiir Kdse und hat im Laufe seiner Karriere zahlreiche Auszeichnungen fiir seine
Kreationen erhalten. Der Jung Appenzeller ist nur einer seiner vielen preisgekronten Kase und wird von Késeliebhabern auf der ganzen Welt
geschatzt.

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "Appenzeller Beeler"
Allergene

Milch Ja
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http://www.kloetzer-delikatessen.de/detail/a9813b58821443e09fb030b7c157205a

