Kartoffelknodel

aus dem Schwabenland. Die Knédel sind vakuumiert und passen hervorragend zu unserem Rotkohl, Gansebrust und|oder Génsekeule und
unserer Gansesauce.

Inhalt: 4 Knddel a 90g.

Zubereitung: Ca. 45 Minuten in siedendem Wasser ziehen lassen. Nach Belieben mit Butterschmalz tiberziehen.

Zum Produkt
Nahrwertangaben zum Produkt "Kartoffelknodel"

Zusatzliche Informationen

Kartoffeln, Kartoffelstarke, Wasser, Tafelsalz, Farbstoff: E160a, Antioxidationsmittel: E330.
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