Holsteiner Landrauchmettwurst

Die Holsteiner Landrauchmettwurst ist eine traditionelle Wurstspezialitdt aus Schleswig-Holstein.

Sie wird aus Schweinefleisch hergestellt und zeichnet sich durch ihren intensiven Rauchgeschmack aus, der durch die Verwendung von
Buchenholz erzielt wird.

Die Holsteiner Landrauchmettwurst hat eine feste und leicht kdrnige Konsistenz und ist aufgrund ihres wiirzigen und rauchigen Geschmacks
sehr beliebt.

Zum Produkt

Nahrwertangaben zum Produkt "Holsteiner Landrauchmettwurst"
Allergene

Milch Ja

Zusatzliche Informationen

Schweinefleisch, Kochsalz, Gewiirze, LAKTOSE, Glukosesirup, Buchenrauch, Konservierungsstoff: E621, Antioxidationsmittel: E300, E301,
Stabilisator: E262, E331, enthélt Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse.
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